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¢, Qué es lainteligencia estratéegica y porque
aplicarla en los procesos de vinculacion y
transferencia tecnoldgica?
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La inteligencia estratégica es una disciplina, que
iInvolucra la generacion, busqueda, seleccion y
analisis de la informacion propia y del entorno,

para transformarla en un producto inteligente
(conocimiento) que permita no solo ver los
territorios presentes y venideros, sino también y

por sobre todo sirva para la toma de decisiones y

el planteo de estrategias de desarrollo.
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Inteligencia estratégica (IE)

A
A\

Entorno

Planeacon estractegia N Objectivos estratégicos
> t Futuro deseable

| Metas alcanzar
; Escenario probable
l Control de resultados

Futuro

PE
Pasado ‘ Prospectiva
N /|
|
IC [
!

Inteligencia competitiva :/

(IE=VT +IC + P + PE)

v

Articulo: “Inteligencia estratégica: un sistema para gestionar la
innovaciéon” Joao Aguirre Colombia
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INTELIGENCIA ESTRATEGICA

Pintar escenarios
Descubrir actores claves

|dentificar necesidades profundas de la
sociedad y sus personas

|dentificar tendencias

Percibir lo que sucede

|dentificar nichos libres de monopolios
Definir objetos patentables
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INTELIGENCIA ESTRATEGICA

Anticipar lo que puede venir
Encontrar sefiales débiles

Generar escenarios futuros
|dentificar tecnologias criticas
Evaluar riesgos.

Plantear estrategias de valorizacion.

Trazar el camino para alcanzar el escenario
deseado.
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NORMA IRAM
ARGENTINA de Emergencia
Gestion de la 50501+

Innovacion

Primera edicion
2016-12-30

Gestion de la innovacion
Sistema de gestion de la innovacion

Requisitos

Innovation management
Innovation management system
Requirements
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NORMA IRAM
| ARGENTINA 50520
Gestion de la

. Primera edicién
Innovacion 2017-12-27

Gestion de la innovacion

Sistema de vigilancia e inteligencia
estratégica

Innovation management
Strategic surveillance and intelligence system
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BS IS0 56002:2019

INTERNATIONAL ISO
STANDARD 56002

First edition
2019-07

Reference number

AN I1SO 56002:2019(E)

ISO

hv-d
®15S0 2019

Innovation management — Innovation
management system — Guidance

Management de l'innovation — Systeme de management de
I'innovation — Recommandations
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QUIENES SOMOS Y DE DONDE VENIMOS
LOS QUE TRABAJAMOS EN
PIET-FIQ AIT-CETRI

Romina Serrano
Alejandro Regodesebes
Javier Varisco
Carolina Horler
Agustina Mettini
Esteban Kaipl
Soledad Lopez Cuestas
Florencia Modesto
Virginia Armelini
Patricio Gomez
Andrés Pruvost
Cristina Camara

Roberto Yommi
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PROCESO LINEAL DE INNOVACION TECNOLOGICA

Disefio Comercia
Resultado Prueba de Escalado para

mercado lizacion

Laboratorio concepto




QUE HACEMOS EN EL AIT - CETRI

Busquedas de Informacion Tecnologica
Analisis de patentes de invencion nacionales e internacionales.
Estudios de publicaciones cientificas

Evaluacion de informacion de contexto como normativa,
novedades empresarias, regulatoria, tendencias, etc.

Redaccion de patentes y modelos de utilidad y contestaciones de
vistas del INPI, en colaboracion con los cientificos.
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PRODUCTOS DEL AIT - PIET

En colaboracion con el API, el Area de MKTT y el Programa de
Inteligencia Estratégica y Tecnologica (FIQ)

Estudios del Estado de la Técnica.
Evaluacion de patentabilidad.
Evaluacion de riesgos de infraccion.

Opiniones de Libre Operacion para los proyectos a valorizar.
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6-36
M 36-216
W 216 -129
H>12%

No. of families, applications, grants and priority listings by geographical heat map (top 75 jurisdictions)

Canada: 5

Maximum available: 4,146 families (4,125 by priority), 17,914 applications and 10,562 grants.
In this dataset: 15,064 families* (4,125 by priority), 17,913 applications and 10,540 grants.

Colombia: 1

A A
'

. Brazil: 20

Argeminii‘“l

75 jurisdictions selected, priority is currently displayed.

Finland: 1., ~-

Denmark: 24

South Africa: 3

Russian Federation: 25

< Philippines: 1

) R

/" Australia: 28

New Zealand: 2
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SERVICIOS REGULARES DEL AIT

Puntos de partida: FDRI -FIT

| Lai
Formulario de d ia de los Itados de la i tigacion (FDRI)

cnoldgica,
infraccion. |

Para la presentacion del presente formulario:

Lainformacidn solicitada en este formulario permitira realizar una evaluacion sobre la
posible proteccion y transferencia de los resultados denunciados. Se requiere detalle en
cada uno de los puntos. De considerar necesario, adjuntar material (fotos, dibujos
esquemas, planos, publicaciones propias vy de terceros).
Lainformacion que se solicita hasta el punto 13 es indispensable que sea ci
partir del mismo, completar solo si se cuenta con la informacion
estudio de mercado ni de factibilidad econdmica del caso
Esimportante contar con los datos de todos aquellos qu
contribuyendo con ideas, trabajo, e inventiva
Cualquier aporte de otros grupos de investigact
bioldgico, estudios, etc, deberia ser
“Otros Comentarios™

Una vez completado el fo

cada Facultad, ¥ debe presentado a
des de valgi

copiao

&l contenida est: hibidk

ulacién Tecnolégica y L Universidad Nacional del Litoral
Desarrollo Productive s Secretaria de Vinculacién Tecnoldgica v Desamolle Productivo
e 4 (4 Area de Informacién Tecnoldgica
Tel: 03424571

Secretar

inez 2626 (3000)




REPORTE DE BUSQUE_DA INFORMACION
TECNOLOGICA RET

REPORTE DE BUSQUE_DA INFORMACION
TECNOLOGICA RET

Documentos relevantes ()

L-ITMIZ0110658 (AL] - PROCESSO PER LA PREPARAZIONE DI FORMAGG! A PASTA FILATA

ARRICCHIT! IN FERMENTI PROBIOTICI

Z-ITMI20020261 (A1} - COMPOSIZIONE ADDIZIONATA DI MICRORGANISMI PROBIOTIVI

IDONEA A& CONFERIRE Al FORMAGGI FRESCHI A PASTA FILATA ATTIVITA' PROBIOTICHE €
FORMAGG!

3-WO59562348 [Al] - PROCESS FOR THE MANUFACTURE OF PROBIOTIC CHEESE

4-US3961077 [A] - Pastafiata cheese proguction by stored curd process

- USA362743 - ARZ28597 [A1] - Spreadable cheese having characieristics of ciessemia cheese

7-GRI302391 [A] - A provess for making mozzarela or piaza chesse
& US3692540 [] - PREPARATION OF PASTA FILATA CHEESE

8- US5431846 [A) - Multiflzvored pasta fiata d
the same
10-US5431931 (A] - Method for manufacture of low fat pasta
13- US2006246180 (A1} - Naturalcheese fortification
15-WO2ZD1a102711 [A1] - FLAVOURING MIXTUR

1 USZ01228858

15- ARDIZZ67 [A1] - METODO PA 05 CON ALTGEONTENIDD DE
BACTERIAS PROBIOTICAS 0 MPLEANDD Dic!
PROCEDIMIENTO

20- WOO170037 “ m w" WIS5-TYPE CHEESES.
i P

REPORTE DE BUSQUEDA INFORMACION RET
TECNOLOGICA
Fecha de Solicitud: [—
cédigo solictud
Fecha de Entrega: ...... /.......
2015011

Aanalista responsable: H, Javier varisco - clarisa bi Paolo
Datos personales del responsable del grupo:

apelido yapelido Guffig Facundo

Maily teléfono de contacto feuffia@un).edu.ar
Documento de Identidad 29,387 546
{tipo y niimero)

Tombre Institucen y

Relacion contractual. FIG-UNL CONICET
Solicitud efectusda: Un queso de pasta hilada probigise

Alcance Territorial de la | NEeora] * | Pedidoal [0 [* [°

bisqueda mEmEcons INPI =
Fathass - Esparengt - USFTO -
utiizadas
Palsbras Claves
criterio de bisqueds
Clasificadores

e i

}.ﬂm product and process for w

ACTURE OF PROBIOTIC, RIPENED KEFIR

adjul@bopia digital de los archivas

amen del Area de Infarmacién Tecnoldgica

EICNT Teporte se letan dorumentos relacionados con & desarrollo fechologico
100 en el FDRI.

Los dotumentos ITMI20L10659 (A1) y ITMIZO020261 {At), son los documentos mds cercanos
s2gin la lectura de dos titulos. Mo se dispone el texto completo. Bl misma ha sido solictado
para su evaluacion. El resto de los documentos pertenecen 3l estado de la tecnica, describen
procesos para |3 elsboracion de quesos de pasta hilada, y quesos probigtices, sin embargo, en
ninguno de estos documentos se han encontrado todas las caracteristicas técnicas del presente
gesarrollo tecrolégico.

La solictud internacional WOS962348 describe un procedimiento para lz fabricacion de un

queso probigticn. procedimients que comprende la adicidn de un jngculp 0,05-0,5% de una

Como STA[TEL PaTa QUESD 02 Ieche, Gicha =03 L RIIRRASEL S
de maduracion a un nivel de 10'cfu / g o mayor. El tipo de

o las condicionss de simacsnamiento en frio.
{41} describe un proceso de elsboracion de un queso del

cuajada cocida separado en agus 3 30 -130 F y 3 un pH de 5 3 7 hasts que |a mayoria de la
lactosa ha sido extraido y las particulas de cuajada tener un pH interno de 5-5.5. La mezcla de
cuajada y suero de leche pueds obtenerse mediame el tratamiento de leche con S. (g, S.
Thermephilus, L bulzaricus cudjo y pepsina.

La spficityid US369254D describe un método mejorado para la fabricacion de queso de pasta
hilads, que disminuye |3 cantidad de mano de trsbajo de ls cusjada. Es un método pars Is
fabricacion de queso de pasta hilada que es simple y econdémico y no reguiere un periodo de
curado.
La solictud USS4319246 se refiere @ un producto lcteo multi-sabor obtenido afiadiendo al
queso, durante ls “Filgpura” paso, ingredientes de orisen vegetal y / o de la fuente animal,
sslecciona de entre el grupn que consiste en frutas, verduras, carne, especias , alimentas
farindceos, verdes y similares.

La solicitud WSS431931 describe la fabricacién de gueso de pasta hilada con bajo comenido de
grasa o sin grasa, que es Pexible y que tiene propiedades mejoradas con respecto al
estiramiento cuando se cocina. Dicho queso presents aproximacaments un 2% de grasa.

La solicitud US2006245180 (AL} proporciona procedimientos para la elaboracén del queso
natural, gue implica coagulacion de la leche para formar cusjadas, cocinar la cugjada para
formar un gueso natural. En particular, la invencion impiica 3 adicion de un fortificants de
queso durante el proceso. el fortificants normalmente comprende al menos una vitamina [y
por ko general miltiples vitaminas) seleccionar del grupo que consiste de Vitaminas A, B, BS, €,
D, y E, y mezclas de los mismos. Ademds, el fortficante normalments contiene al menos un
mineral tal como calio, hierro, zing, y mezdas de ks mismos. Otros ingredientes
comvencionales pueden que  afadirse durante el curso del proceso de tabricacisn del queso,
por slEmeko, ks prabigtees ceme agiedhiés B DReRRdETMM. cutura yesutt v /o
Lastobagiys pusden afadivse utiizando técnicas convendionzles. Sin embargo, na brindan
jemplos de adicin de probidtins

La solicitud internacional WO2014102711 se refiere 3 la preparacion de leche pardaimente
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Memoria Descriptiva

de 1la

Patente de Invencion

Sobre:
“Un queso fresco de pasta hilada de
microorganismos probidticos.”

Solicitada por:
1-Universidad Nacional del Litoral
Z2- Consejo WNacional de Investigacionez Cientificas v Téc

Inventores:
CUFFIA, Facundo;
BUENS, Patricia;

GECRGE, Guillermno;
MEINARDI, Carlos.

Domicilio:

1-By, Pellegrini 2750, S5anta Fe, Santa Fe, C.P. 300
2- Av. Rivadavia 1917, Ciudad de Buenos Aires, C.P. 1

Por el plazo de: 20 afios

wO 20157177741 A1 | 10O 00 OO O

(12) SOLICITUD INTERNACIONAL PUBLICADA EN VIRTUD DEL TRATADO DE COOPERACION EN MATERIA
DE PATENTES (PCT)

(43) Fecha de publicacion internacional

(19) Organizacién Mundial de la Iy

Propiedad Intelectual
Oficina internacional

=

26 de noviembre de 2015 (26.1L.2015)WIPO ! PCT

O 0 OO0 OO 0Ot
(10) Niamero de Publicacién Internacional

WO 2015/177741 Al

(51) Clasificaciém Internacional de Patentes:
ABIK 29/00 (2006.01)
(21) Namero de la solicitud internacional:
PCT/IB2015/053721
(22) Fecha de presentacidn internacional:
20 de mayo de 2015 (20,05,2015)
(25) Idioma de presentacidn: espaiiol
(26) Idioma de publicacién: espariol
(30) Datos relativos a la prioridad:
20140102042 23 de mayo de 2014 (23.05.2014) AR
(71) Soli CONSEIJO NACIONAL DE

JACIONES CIENTIFICAS Y TECNICAS
(CONICET) [AR/AR]; Av, Rivadavia 2358 4 piso,
Buenos  Aires, CI034ACP  (AR). UNIVERSIDAD
NACIONAL DEL LITORAL [AR/AR], Boulevard
Pellegrini 2750, Santa Fé, Prov, de Santa Fé, 3000 (AR).
UNIVERSIDAD NACIONAL DE ROSARIO [AR/AR];
Maipi 1065, Rosario - Prov. de Santa Fé, 2000 (AR). INIS

(72)

(81)

BIOTECH LLC [US/US]; 203 NE Fromt Street, Suite
101, Milford, Kent County, Delaware 19963 (US).

Inventores: GALLL Julio Ricardo; c/o Universidad
Macional de Rosario, Maipi 1065, Rosario - Prov, de Santa
Fé, 2000 (AR). GIOVANINI, Leonardo Luis; c¢/o
Universidad Nacional del Litoral, Boulevard Pellegrini
2750, Santa Fé, Prov. de Santa Fe, 3000 (AR). MILONE,
Diego Humberto; ¢/o Universidad Nacional del Litoral,
Boulevard Pellegrini 2750, Santa Fé, Prov. de Santa Feé,
3000 (AR). RUFINER. Hugo Leonardo; c/o Universidad
Macional del Litoral, Boulevard Pellegrini 2750, Santa F¢,
Prov. de Santa Fé, 3000 (AR).

Estados designados fa menos gue se indigue otra cosa,
para teda clase de proteccion nacional admisible): AE,
AG, AL, AM, AO, AT, AU, AZ, BA, BB, BG, BH, BN,
BR, BW, BY, BZ, CA, CH, CL, CN, CO, CR, CU, CZ,
DE, DK, DM, DO, DZ, EC, EE, EG, ES, FI, GB, GD, GE,
GH, GM, GT, HN, HR, HU, ID, IL, IN, IR, IS, JP, KE,
KG, KN, KP, KR, KZ, LA, LC, LK, LR, LS, LU, LY, MA,
MD, ME, MG, MK, MN, MW, MX, MY, MZ, NA, NG,
NI, NO, NZ, OM, PA, PE, PG, PH, PL, PT, QA, RO, RS,

[Continiea en la pdgina siguientef

(54) Title: METHOD FOR MONITORING, MEASURING AND ASSESSING GRAZING AND RUMINATION ACTIVITIES OF
RUMINANTS AND DEVICE FOR PERFORMING

(54) Titulo : PROCEDIMIENTO PARA EL MONITOREO, CUANTIFICACION Y EVALUACION DE LAS ACTIVIDADES DE
PASTOREO Y RUMIA DE LOS RUMIANTES Y DISPOSITIVO PARA EJECUTARLO

FIGURE 1

(57) Abstract: The invention relates to a
method for monitoring, quantifying  and
evaluating grazing and rumination activities
of ruminants on the basis of the detection and
quantification of mastication periods, and 10 a
device for implementing said method.

(57) Resumen: Un procedimiento para el
monitoreo, cuantificacion y evaluacion de
actividades de pastoreo v rumia producidas
por rumiantes a partir de la deteccion y
cuantificacion de los periodos de masticacion
y un  dispositivo  para  realizar  dicho
procedimiento.
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Hoy el diseno esta centrado en la persona, sus emociones,
sus valores, sus redes y su entorno, con especial enfasis
en la sustentabilidad.

El compromiso con la comunidad y el desarrollo
sustentable marcan la agenda de la innovacion.

sreunsseussaneseusnasseszyny W 81



Los cientificos y las Universidades tenemos una
gran responsabilidad de ser actores principales
en esta agenda

Es por ello que los escenarios del entorno
deben ser tenidos en cuenta antes del diseno
de nuevas tecnologias.

Necesitamos buena informacion procesada
eficientemente y transformada en
conocimiento para la toma de decisiones.
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INTELIGENCIA ESTRATEGICA
PARA LLEGAR ANTES

PROSPECTIVA TECNOLOGICA

INDAGACION DE NECESIDADES

EET

Resultado Prueba Diseno Comercia

Escalado para

Laboratorio concepto mercado lizacion
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ACCIONES DEL CETRI PARA APORTAR
EN LA GENESIS DE LOS PROYECTOS

Actuar proactivamente ante las necesidades de |+D.

Apoyar las actividades de los grupos de I+D en las fases
iniciales de definicion de proyectos.

Pintar panoramas de contexto e identificar las necesidades
regionales de desarrollo tecnologico.

Fortalecer la cultura de Pl y de transferencia de tecnologia entre
los investigadores y funcionarios.
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ACCIONES DEL CETRI PARA APORTAR
EN LA GENESIS DE LOS PROYECTOS

|dentificacion de sefales débiles de tecnologias emergentes.
Valuacion de tecnologias.

Capacitacion de profesionales de la UNL y la region en Pl e
Inteligencia Tecnoldgica.

Que cada grupo de desarrollo de tecnologia cuente con al
menos un integrante que pueda realizar Vigilancia Tecnologica,
deteccion temprana de objetos patentables y participar de la
redaccion de patentes.

£l 100



HERRAMIENTAS

v Técnicas avanzadas de busqueda
v’ Bibliometria - Patentometria

v Datamining. Procesamiento de Big Data.
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Organicos Liquidos

Organicos Sélidos
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HERRAMIENTAS

v Técnicas de prospeccion.

v Técnicas de generacion de informacion primaria.
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Creativity

Wild Cards
Science Fiction
Simulation Gaming

Essays / Scenario writing

Genius forecasting Role Play/Acting

Backcasting SWOT Brainstorming
- Relevance trees / Logic chart  Scenario workshop

Roadmapping Delphi Survey Citizen Panel |
Expertise Expert Panel Morphological analysis Conferences / Workshops Interaction
Key/Critical Technologies Multi-criteria Voting /Polling
. Quantitative Scenarios/SMIC Stakeholders Analysis .
Interviews Cross-impact / Structural analysis
Indicators / TSA  Patent analysis |
Bibliometrics Benchmarking

Extrapolation Scanning '
. Literature review_-

Qualitative (19)
Semi-quantitative (8)

~.Modelling .

' Quantitative (6)
R. Popper {(2008) Evidence



HERRAMIENTAS

v Manejo seguro de la informacion confidencial
v Gestion inteligente de la Propiedad Intelectual

v" Planificacion estratégica

v Vigilancia Estratégica
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INTELIGENCIA ESTRATEGICA

CONFIDENCIALIDAD

PROTECCION PI VIGILANCIA ESTRATEGICA

Resultado Prueba DISENO\  Comercia
Escalado para

Laboratorio concepto mercado lizacién

The PCT system

Chapter |
Enter
30 national
phase
International
n

(months) publicatio
8 12 ~16 18

n N
File local File PCT International 4 gptionally

application application search i
PP o o) tio report arid File demand
written by month 22 .
opinion of International Enter
e ISA \ _ preliminary 30, national
examination phase
Chapter Il

B 100




TRANSFERENCIA DE TECNOLOGIA

Resultado Prueba DISENO\  Comercia
Escalado para

mercado lizacion

Laboratorio concepto
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HERRAMIENTAS

v Opiniones de patentabilidad
v Opiniones de libre Operacion (FTO)

v Due Diligence tecnoldgico. Design Around
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INTELIGENCIA ESTRATEGICA

VALUACION FTO

Resultado Prueba DISENO\  Comercia
Escalado para

mercado lizacion

Laboratorio concepto

10.000 S

Bl 100




wo 2016/098025 A1 |0 VAL ERW O

(12) SOLICITUD INTERNACIONAL PUBLICADA EN VIRTUD DEL TRATADO DE COOPERACION EN MATERIA
DE PATENTES (PCT)

(10) Niimero de Publicacién Internacional

WO 2016/098025 Al

(19) Organizacién Mundial de la
Propiedad Intelectual
Oficina internacional

=

WIPOIPCT

(43) Fecha de publicacién internacional
23 de junio de 2016 (23.06.2016)

BR, BW, BY, BZ, CA, Cl, CL, CN, CO, CR, CU, CZ,
DE, DK, DM, DO, DZ, EC, EE, EG, ES, FI, GB, GD, GE,
GH, GM, GT, HN, HR, HU, ID, IL, IN, IR, IS, JP, KE,
KG, KN, KP, KR, KZ, LA, LC, LK, LR, LS, LU, LY, MA,
MD, ME, MG, MK, MN, MW, MX, MY, MZ, NA, NG,

(51) Clasificacién Internacional de Patentes:
CO7C 67/58 (2006.01) C11C 1408 (2006.01)
CI10L 1702 (2006.01) C11C 3/00(2006.01)
C11C 1402 (2006.01)

(21) Nimero de Ia solicitud internacional: . " NI, NO, NZ, OM, PA, PE, PG, PH, PL, PT, QA, RO, RS,

PCT/IB2015/059692 RU, RW, SA, SC, SD, SE, 8G, SK, SL, SM, ST, SV, SY,

(22) Fecha de presentacion internacional: TH, TJ, TM, TN, TR, TT, TZ, UA, UG, US, UZ, VC, VN,

16 de diciembre de 2015 (16.12.2015) ZA,ZM, ZW.

(25) Idioma de presentacidn: espaiiol  (84) Lstados designados (a menos que se indique otra cosa,
para loda clase de proteccion regional admisible):

(26) Idioma de publicacion: espatiol ARIPO (BW, GH, GM, KE, LR, LS, MW, MZ, NA, RW,

s relativos soridad: SD, SL, ST, SZ, TZ, UG, ZM, ZW), curoasidtica (AM, AZ,

G0 ?;f:’(’,f;?;;‘é"” ta prioridad: BY, KG, KZ, RU, TJ, TM), curopea (AL, AT, BE, BG,

17 de diciembre de 2014 (17.12.2014) AR CH, CY, CZ, DE, DK, EE. ES, FL, FR, GB, GR, HR, HU,

IE, I8, IT, LT, LU, LV, MC, MK, MT, NL, NO, PL, PT,

(71) Solicitantes: INIS BIOTECH LLC [US/US]; 203 NE RO, RS, SE, 81, 8K, SM, TR), OAPI (BF, BJ, CF, CG, CI,

Front Street, Suite 101, Milford Kent Country, Delaware
19963 (US). CONSEJO NACIONAL DE
INVESTIGACIONES CIENTIFICAS Y TECNICAS
(CONICET) [AR/AR]; Av. Rivadavia 1917, Ciudad
Autonoma de Buenos Aires, CI033AA)J (AR).
UNIVERSIDAD  NACIONAL DEL  LITORAL
|AR/AR]; Boulevard Pellegrini 2750, Santa Fe - Pcia. de
Santa Fe, 3000 (AR).

Inventores: MENDOW, Gustavo; Quiloazas 5390,
Colastiné - Pcia. de Santa Fe, 3001 (AR). QUERINI,
Carlos A.; Irigoyen Freyre 3046, Santa Fe - Peia. de Santa
Fe, 3000 (AR).

CM, GA, GN, GQ, GW, KM, ML, MR, NE, SN, TD, TG).
Declaracidnes segiin la Regla 4.17:

sobre el devecho del solicitante para solicitar y que le sea
concedida una patente (Regla 4.17(ii))

sobre el derecho del solicitante a reivindicar la prioridad
de la solicitud anterior (Regla 4.17(iii})

72 Publicada:

con informe de bisqueda internacional (Art. 21(3))

antes de la expiracion del plazo para modificar las
reivindicaciones y para ser republicada si se reciben

(81) Estados designados (¢ menos que se indique otra cosa, maodificaciones (Regla 48.2(h))
para toeda clase de proteccion nacional admisible): AE,

AG, AL, AM, AO, AT, AU, AZ, BA, BB, BG, BH, BN,

(54) Title: PROCESS FOR THE PURIFICATION OF BIODIESEL
(54) Titulo : PROCESO DE PURIFICACION DE BIODIESEL
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(57) Abstract: The invention relates to a process
for the production of propylene glycol from
glycerol, comprising a Cu and Ce catalyst having
concentrations of up to 15% of each metal. The
invention also relates to a Cu and Ce catalyst
used to perform the selective reduction of the
glycerol and to the method for the production of
said catalyst.

(57) Resumen: Un proceso para la produccion de
propilenglicol a partir de glicerol que comprende
un catalizador de Cu y Ce en concentraciones de
hasta 15% de cada metal, Ademas, se describe un
catalizador de Cu y Ce para llegar a cabo la
reduccion selectiva del glicerol y el proceso de
elaboracion de dicho catalizador.



APRENDIZAJES

v" Lo esencial e irreemplazable en el proceso de
innovacion es el capital humano.

v" La Vinculacién Tecnoldgica y la Extension
enfocan el trabajo de la Universidad.

v" Las acciones de Vinculacion y Transferencia
deben realizarse con los ojos bien abiertos,
generando y procesando inteligentemente la
informacion del entorno.

v" La informacion del entorno debe ser un insumo
mas para las actividades de investigacion.
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